
Afio II. liéRIDA 30 DH r40VlHmBRH DH 1900 rióm. 21.

BOLETÍN
DE LA CÁMARA AGRÍCOLA DE LÉRIDA

» LO nm, U,» ,E¡ .L «ES
^ J ,«,I,BTUC1ÓH

«RATIS Á LOS SOCIOS PROPIETARIOS 4" Calle Kayor, num. 71-pral.

SALDRÁ Á LO MENOS UNA VEZ AL MES

GRATIS Á LOS SOCIOS PROPIETARIOS

10.000 OLIVOS ARBEQUINES
—■II - ■ ■*Q» .II»

VIVERO ER Lñ ANTiaUA PARAOS ESE MÚSTARY
Se venden á 50 céntimos la planta.-En la misma parada darán razón.
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DIRECTOR PROPIETARIO

Don ppanoisGO Vidal y Codina
COMISARIO DE AGRICULTURA, ISDUSTRIA T COMERCIO DE LA PROTINCIA DE LÉRIDA

PROVEEDOR DE LA «ASOCIACIÓN DE AGRICULTORES DE ESPAÑA»

Cultivos en gran escata para ta exportación

Arlóles Wales, laeileraliles, Se psee \ aSeri, plaitas Se jarSiieria.

VIDES aaaEmcMWfls
Semillas de todas clases de plantas, de flores, hortalizas y forrageras

f^ecomcndablcs en la presente temporada, de absoluta eoníianza
trébol rojo.-Jvíaiz gigante de Qaragüa.-7{en¡olacha forragera.-Sorghs.-jílfalja

Se enviarán los catálogos especiales gratis por el correo à quien los pida.
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Viticultores Plantelistas

SAN SADUBNÍ DE NOYA
Provincia de Barcelona

1899-900 PRECIOS CORRIENTES POR MILLAR 1899-900
- -

-

BARBADOS En TSTA'CÂS
PORTA INGERTOS
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Rupertris Giraút
Rupestris Lot .
RipariaXRnpestris num. 3306 3309 y 101 . . . . .
RipariaX id. Mezclas de los mismos números ....
AramonX Rupestris Ganzin núm. 1 y 2 híbridos Ganzin
MurviedroXRupestris núm. 1202 híbridos Gouderch .
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HIBRIDOS ROMEU (Francisco)

Xkrel-loXRnpestris Martin núm. 1, 2 y 3
Xarel-loXRupestris Ganzin núm. 4, 5 y 6
Xarel-loXRnpestris Lot núm. 8 y 9
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Nota.—Los gastos de embalage y transportes van á cargo del comprador, asi como los de
giro y reembolso. Pagos al contado á nuestro domicilio.

Estando los artículos de nuestro catálogo sujeto á las variaciones del mercado se consideran
definitivos nuestros pedidos el haberlos confirmado nosotros.

Las estacas de 1." son de 50 centímetros y las-de 2.^ 40, grueso inferior á 5 milímetros, pa¬
ra dimensiones superiores de largo y grueso, precios proporcionales.

Los barbados si no se pide 1.^ ó 2.°' se servirán en rasa á la vez y precio de la columna.
Solo vendemos las plantas que nosotros cultivamos y vigilamos todos los dias del año cen¬

ia seguridad firme de servir todas las clases esmeradamente seleccionadas, respondiendo en ab¬
soluto de la más mínima mezcla, no -dudando tendrán el gusto de verlo todos los años cuantas
personas nos honren en las-compras.

Se facilita toda clase americana y vinífera que no figuren en catálogo, gran especialidad en
uva de mesa y cruces de (Romeu).
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gáneos JIgrícolas
I í ^ ^ II

ÜN PROYECTO SOBRE BANCOS AGRÍCOLAS.—OBJECIO¬
NES Y Sy CONTESTACIÓN.—DE LOS DÒS SISTEMAS

QUE HAY PARA FORMAR EL CAPITAL DE .ESTOS
BANCOS.' ■ • ' ' '

Los economistas españoles, al. hab.Igr
de est^s instituçíon,es, se dedican más á
estudiar la historia del crédito, agrícola
jCn Europa.y en América, que ,á dar una

! ablución coDcr.eta y práctica^ que res-
; ponda á las nec'esidades.denuestra agri-
= 'cultura.
; La memoria publicada en el verano

último por D. Segismundo Moret como
ponente de la comisión de Reformas so¬

ciales, es un resúmen brillante, comp¬
te rendu deia labor gubernamental de
los gobiernos europeos en este.r.amo; y á
pesar del criterio centralista que domina
en dicha mernoria, reconoce su autor,

: que sin la iniciativa del pueblo; de las
í mismas clases agrícolas, no se conse-

I guirá establecer dicho crédito enEspaña.
La solución, que la comisión de esta

Cámara nombrada para dictaminar so-
' bre Bancos agripólas, propuso en la me¬

moria. publicada ,en el Boletiii del 30 de
enero de este año, viene condensada en
un proyecto de Ley, que dice así:

"'Proyecto de JOey sobre gáneos agrícolas

, Artículo L° Los Bancos agrícolas,
cajas rurales, sindicatos agrícolas; y de¬

más sociedades de crédito, cuyo objeto
sea establecer y desarrollar el crédito
agrícola, fomentar la agricultura y au¬
xiliar directamente al labrador, se de¬
claran libres de toda fiscalLación y tri-
.-butación directa é indirecta, creada y
por crear, por un período de quince
■años, á contar desde el dja.;de su consti¬
tución, con las limitaciones señaladas en

esta ley. • ;

Art. 2.°- Para'gozar; de. ¡semejantes
privilegios, dichas sociedades deberán
cumplir con los siguientes requisitos:
1." Presentar y entregar un testimonio
del acta social á la Delegación de Ha¬
cienda del domicilio de la sotiedad. '¿f
Invertir su capital en préstamos á labra¬
dores y cosecheros, ó empresas y aso¬
ciaciones, que tengan por objeto la ma¬
yor producción agrícola.

Art. 3.° El Estado tendrá en las so¬

ciedades dichas el derecho de inspeçción
para hacer constar si cumplen ó no con
el requisito segundo del artículo an¬
terior.

Art. 4.° Los impuestos de que estar
rán exentas dichas sociedades son: 1.®
del de derechos reales por la :escritura
social. 2° de la contribución industrial.
3.° de toda clase de,timbre, sellos y pó¬
lizas en los libros, demás operaciones
que afectan á la vida inteidor dé las mis¬
mas. 4.° del impuesto de. derechos rea¬
les por la adquisición de- un inmueble
en el cual fijaren su domicilio. 5." del
impuesto sobre ios intereses de los prés¬
tamos sin distinción. 6.4 déAodos dos



PÁG. 2. BOLETIN DE LA CAMARA AGRÍCOLA DE LÉRIDA. NÛM. 21.

recargos que se impusieren, de aquí en
adelante á los impuestos por los concep¬
tos dichos.

Los contratos en que intervinieren
dichas sociedades seguirán, contribuyen-.
do como hasta aquí por los conceptos á
que vienen obligados y que no sean ex¬
ceptuados en el anterior artículo.

Art. 5.° Se declararán exentos de
todo impuesto los sindicatos agrícolas
de eabácter temporal que nacen y mue¬
ren al año para compra-ventas de si¬
mientes, frutos y demás- artículos cose¬
chados ;por Ids' mismos sindicâtos, ó que
no siendo ^producción de siis cosechas
hubiesen ímenestier para la exjilotaci'ón
de sus tíerráá.;-- ' ...

.Lossindicatos diedarUcterpermaneh-
te goízarán tlemporaimente de l'osoprivi-
légios con<bedidd.s> por la presente ley'á
das.sòciedades d© crédito agrícola." ■

Con estas franquicias, que Son muy
.'justas y: equitativasp-y! las menos onero¬
sas-para el .-Estado, lasdñstituciones dé
crédito..agrícola se desarrollarían en'ca¬
da, región ycomarca en conformidad á
-sus heceSidades y costumbres-. Toda
uniformidad ñmpuesta á priori^ y por
Real decreto,' se sostiene tan solamente
de -una manera artificial, esterilizando
•lasúntenciones-de la ley y los esfuerzos
del país. Con estas-franquicias, allí don¬
de séaa-los pó.sitos Convenientes nace¬
rán pósitos; y donde convengan Bancos,
montepíos, : cajas de ahorro, cooperati¬
vas ó: Imitaciones y traducciones de las
cajas alemanas de Raiffeisen y de Schul-
ze Delitzsch bajo la base dé la solidari¬
dad, y mutualidad, aparecerán unas y
otras; pues en la agricultura más que- en
otra industria, para que sea un éxito la
-organización del crédito, es necesario el
oriterio local,'. el Conocimiento'del paíS,
su carácter y costumbres, y el modo de
-trabajar de la.comarca, á donde se ha
de aplicar. Según séai el cultivo domi-
íiante, el ea'édito tiene que organizarse
de muy diferente; ímanéra y ha de ple¬
garse,.ífácilmente una misma institución

á las diversas exigencias de dichos cul¬
tivos, en secano y en huerta, en la gran¬
de propiedad y en la pequeña, según la
costumbre que tenga el labrador de sin¬
dicarse para la compra y {a Yenta, ó ha¬
cer estas operaciones cada uno por se¬
parado. Donde domine la riqueza pecua¬
ria se desarrollará el seguró mútuo 5^ la
cooperatiya; donde los cereales sean la
primera cosecha, serán fácjles, los.pósi¬
tos;. los vinos y aceites tenderán á sindi-
carsé para la venta; y todos buscarán y
necesií.qnáii un .banco qpy^s..facilite di¬
nero y Tés ajUide eñ siis 'op'eràcîmies pa¬
ra el éxito de sus empresas.

Se dirá que esta' ley sería un privile¬
gio píu-a D clase agrícola., , ,,, ,.,' ■'■'En los trabajos.de la Cá.mafa Agrícó-

jiLéítidj^ se'.cQhl;és.tja' cumplidâiqente
áfárobjeción. En él preáinbu¡Q,p. ^xpo-
sición de mptivos de dicho proyectp de
Te'y,Áe'lee':lo,siguiente;,'''^'.' , "í •

®'y-'iT5's'e ■diga'que.'ébtá's; condicionés
'éónótitu^'éii 'un pñviíégió; nb son, tal,
■pót'qüe son Condiciò'hès'gehérálés''t)árá
todos; y á'toàas las-institucioñés de cré¬
dito agrícula, nacieranAldhde naciefarl,
las ampararía una. misma legalidad., '

' ' "Estks, instituciones están destinadas
por su naturáleza á llevar sus bénéficiés
hasta las últimas capas del'pueblo agri¬
cultor; servirían para Ids propietarios
de la clase média y trabajadores agríco¬
las, y tendrían su principal clientela en
los' campos y en las casás de labranza;
■y hora -esya qué se sientan Iqs benefi¬
cios del progreso'y de un Estado hasta
ahora tán ab'sorven'te como-derrochador,
állí dónde se han sentidó ,y se' sienten
-ébh mayor fuérzá'-eípesq dé las cargas
"y tributos,- él yugó de la Centralización,
'los-estragos defcaciquîè'mo,. el ól'eáje de
huestfa's civiles contiéñdas'y los' des-
áciertos y ' eqUivocaciones - de nuéstras
administraciones históricas".'

En otra parfe deda, para la
fundación de un Bancò'Àgrícoía en Lé¬
rida, icontesfando á la mísrn'a-objeción
sé'dice: " 'd .-r..:-.:'; ' .'r
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'

"El Banco' dë España, asoGiáción de
los principales capitaJistas, es beneficia¬
do por el privilegio de emitir papel mo¬
neda hasta cubrir-cinco veces su capi¬
tal; la TrásatlánticaJ asociación de las
pi-imëras fortunas de España, cobra
•grandes subvencionés; los ferrocarriles,
monopoHzados en su mayoría por una
casa extranjera que tampoco tiene fa¬
ma de p'obre, disfrutan de toda clase de
privilégies, 'y obtendrán quizás con el
tiempo la prórróga de sus concesiones.

¥■ ¿náééi'á'érescrüpulo dél privilegio
'cuándó-se trátá' de favorecer á la clase

agrícola, que suda y trabaja todd él año,
■qrfé'saca-él pan que'Éóme de debajo del
terruño' f sostiene la carga "de- tódoS lds
impuestos, y ;dá-,á. los . gobiernos su san-
gre-y-sus-uiíiorros?. -

Además, si aquí existiera la libertad
dd'feiUéb?, Si",'í$uspeitdténdí)l:a', 'ips -gobier¬
nos no la hubiesen confiscado en benefi¬
cio de una sola institución, cada banco
'aí'ió'ñsWtdirsé püdiera'emitir .en billetes
lá tebcë'fà'è'cnarta parté de su capital;
'-^v'sr èfe''prdíerá ' hoy ' -que los ' gobiernos
dblí'gttséif'ál Banco de España á facilitar
'áibájó'dèséuénfó. cantidádes á los demás
Eaiicó's eir proporción; á sus Capitales, no
s'é pediría nada'qüe río fuese lógico y de
éxtri'ctá jasficia.
' ''

Todas las leyes que teng'an pOr'-obje-
'tó'él'bien general déla agricultura no

puédèn •cq'rístitüi'r, un privilegio, porque
'la agricultura eh la patria entera, 3', co¬
rno se dice en la Memoria^ política y
ríociarniénte considerada es algo más'la
'agriéultura que una irídustriá, es algo
'rnáTéfuéTI pan de los éspandles; és'la pá-
'triá viva; que educa las geiieraè'iones
■qtie varí suCediéndose en es-te santo slie-
ToV qtre-'continua la labor del trabajo y
de la historia, que llena los-carnp'os y
nútfé' láT'ciudadés,'y dásüs productos
prícomércio, sus primeras materias á
lá industria, s'iís ingenios á las letras,
la flor de su. sangre á las arm.as, á las
■qreríci'á's 'Susperebrds','á'la ríéligión sus
'iríiríistfosTsüs brazos'á Ms diversas ar¬

tes 3' oficios, y comunica á todos el alma
nacional.

Favorecer a.sí á la agricultura no es
solo favorecer al mayor número de es¬
pañoles a;- defender la fortuna pública y
privada; es reforzar los cimientos de
nuestra nacionalidad, robu.stecer y afir¬
mar la solidaridad y trabazón de las pro¬
vincias 3^ reinos, que componen la uni¬
dad nacional, 3'' hacer que sea inagota¬
ble la fuente sagrada de donde el Estado
3" los particulares sacan sus recursos
para atender á las múltiples necesidades.

Hacer así agricultura, es hacer pá-
triá, poblarla, enriquecerla, asegurándo¬
la el porvenir y el eunlplimiéilto de sus
destinos. - . . ; '

El segundó- cargó, que puede hacer.se
á die-ho'-proAmctd de le3q es que queda¬
rían mermados los'ingresós del Tesoro.

'

flTrríbicn contesta la Cámara de Lé¬
rida á este'cargo con la siguiénte obser¬
vación: Eb mismo fisco-nada perdería
con ésas cóncesioríes aparentes; lo que
se vé aquí es la exención de tributación,
la abolición del engorroso expedienteo;
y lo que no sé vé en cambio es el aumen¬
to de capital circulante y la mayor con¬
tratación, que suplirían con creces los
rendimientos de las franquicias conce¬
didas.

Descendiendo A los detalles, y exami¬
nando cada una de las exenciones aludi¬

das, se observará tal vez que la exen¬
ción del impuesto sobre los intereses de
los préstamos, no .sería conveniente otor¬
garla por constituir un verdadero pri¬
vilegio en cuanto á los demás presta¬
mistas.

Y en efecto, de este impuesto no solo
debería eximirse á los Bancos agrícolas,
"si que también á todo capitalista, des¬
apareciendo de nuestro sistema tributa¬
rio, porque la ley, como dice la Cámara
de Lérida, brisca en estos tributos al
acreedor, 3^ se encuentra y se'encontra¬
rá siempre con el deudor, al cual de an¬
temano tiene obligado aquel por pacto
que consta en el mismo documento ó



PÁG. 4. BOLETÍN DE LA CÁMARA AGRÍCOLA DE LÉRIDA. NUM. 21.

fi.ier;i del, resolviéndose este impuesto
en último término en que sea más caro
el dinero prestado.

En el aludido proyecto se pide esta
exención, no en beneficio del Banco,
sino en beneficio del pobre labrador.
Igual fin y resultado producirán las de¬
más exenciones.

La legislación actual tiende precisa¬
mente á la concesión de dichas franqui¬
cias:, y el espíritu de las pasadas Cortes
MUas.e,-.reflejado en el art. 3.°.de la vi¬
gente dey sobre ■ impuesto de derechos
reales, queoflice a-sí:

. "Asímisnio qqcdarán exentos del pa¬
go del,impuesto....-.; ^1. Las aportacio¬
nes de capital que se hicieren á las so-
ciedades cooperativas de obreros, de
producción ó de consumo, y á las de
crédito mútuo que fundasen los, agricul-
toresj:así como los contratos de pi'ésta-
jpO. que; estas;últimas celebren con sus
asociados i con destino exclusivamente á
la adquisición de semillas, abonos ape¬
ros de.,labranza., La administración de-
,termin,ai:á,la clasp¡de pruebas que, para
•gozar déi la 4i;ltima exención, hayan de
-hacerse-, cuidado de que la' tramitación
sea rápida y económica.

• Esjte artículo en su espíritu, y dándo¬
le á su letra una interpretación lata, casi
-contiene todo el proyecto que comenta-
■mos.

Hemos dicho más arriba que estas
instituciones además de ser justas y equi¬
tativas, sün las menos onerosas el Esta¬
do, porque.este en realidad no tiene que
•dar nada. En todas, las naciones los mi¬
llones facilitados por los gobiernos han
sido ,1a base .y el capital de bancos, coo-
pera-tiyqs y demás sociedades de crédito,
■fuiidadíiSiáibeneficio ;de los obreros, in-
-dustriales ó agrícolas; pero aquí, en este
jproyectOj: al gobierno solo se le pide li-
jberta-d para que se organicen,- garantías
.y-exenciones para que iCl expedienteo y
-las dificulfades que acompañan al nacer
,á toda, institución.,; no ia, ahogiren en su
misma cuna. ,,

En España misma están bien marca¬
das dos tendencias para la constitución
y fundación del crédito agrícola.

Los unos quieren formar el capital de
esta clase de bancos con bienes de los
otros, con confiscaciones de las rentas
de los pósitos, con derramas forzosas
sobre los habitantes de la localidad ó co¬

marca, con subvenciones de las Diputa¬
ciones provinciales y del Estado.

Los otros quieren formar el capital
de estas mismas instituciones con sus¬

cripciones voluntarias, con dinero de los
asociados, con acciones que cada uno
suscribiría libremente.

Pero de esto y de muchas otras cosas
continuaremos hablando otro día.

•
- Manuel Gaya y Tomás.

Clarificación de ¡os vinos
Raras, veces se consigue,con ,ej tra¬

siego la completa clarificación de los vi¬
nos, á punto de darles esa limpidez que
tanto agrada á la vista y tiene tanfa in¬
fluencia sobre el paladar. Ese resultado
solo se puede conseguir por medio déla
clarificación, siendo esta de absoluta ne¬
cesidad cuando el vino tiene que viajar
ó ser embotellado. Por regía general,
todos los vinos deben sep clarificados.á
lo menos una vez en el primer año, y
otros hay que necesitan serlo más de
una.

Las substancias más usadas para la
clarificación de los vinos, son las siguien-
les: albúmina ó clara de. huevo, gelati¬
na, cola de diferentes, calidades, figu¬
rando en primer lugar la de pescado,
especial para los vinos blancos, sangre
de buey ó de carnero, leche fresca y di¬
versas composiciones preparadas expre¬
samente para ese fin, como son los pol¬
vos clarificantes y la,albúmina gelati¬
nosa.

La clara de huevo es la,substancia
_más conveniente para la clarificación de
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los vinos tintos, en'la proporción de2á
3 por hectólitro.

Las claras separadas de las yemas,
se ponen en un lebrillo ú otra vasija de
boca ancha, ¿igregándoles un poco de
agua y sal de cocina, y se baten con un
tenedor hasta que se haga espuma, des¬
pués se derraman en un balde, y sobre'
ella algunos litros del vino que se quie¬
ra clarificar, removiendo el todo hasta
que quede bien mezclado, una vez bien
mezclado el vino con la albúmina^ se in¬
troduce en la vasija, agitando con una
pala ó cafia rajada la primera carnada,
sin necesidad de llegar hasta el fondo,
pues la albúmina forma una especie de
red membranosa que, en presencia del
alcohol y del tanino, se contrae y arras¬
tra hasta el fondo todas las materias que
encuentra á su paso, dejando el vino, en
más ó merios días limpio y claro, á pun¬
to de ser trasegado", operación qiie siem¬
pre debe seguir á la clarificación.

En la clarificación por medio de la
cola, no debe emplearse si no la de pri¬
mera clase, - preparada expresamente
para ese fin, á la gelatina que se encuen¬
tra en el comercio y de la mejor; la cola
ordinaria no conviene absolutamente,
pues es impura y repugnante al olfato y
podría comunicar al vino algún princi¬
pio nocivo.

La gelatina puede emplearse á la do¬
sis de 85 gramos por hectólitro. Esta
substancia, en contacto con el vino, obra
de dos maneras diferentes; químicamen¬
te, conbinándose con el tanino del vino
y formando el tanato insoluble de gela¬
tina; mecánicamente, porque formando
el tanato y tendido en el líquido en for¬
ma de red, arrastra en su caída los cuer¬
pos extraños que encuentra á su paso.
El procedimiento para su uso es como
sigue: córtase la gelatina en pequeños
fragmentos, poniéndola á reblandecer
en poca agua fría; después de hinchada
se hace disolver á fuego suave y se mez¬
cla con algunos litros de vino que en se¬
guida se vierten sobre el que se quiere

clarificar, agitándóló bien, para'qué se
mezcle todo el líquido. -

Después se taj-ja la vasija dejándola
en reposo hasta que el vi'ño' esté bieif
claro, lo que llevará taá.s ó menos días,'
según laclase dél vino y el'estado del'
tiempo. La cola de pescado (próducto'
de las rnembranas natatorias de ciertos'
peces), es müy preferiblè á las gelatin'ás'
más puras para la clarificación ' de ' los
vinos blancos deHcádos, que'hó'contie¬
nen tanto tanino como los ti'ntos.''inde¬
pendientemente de aquel qi'rincipio; la
cola de pescado opera la clarificación'/
porque conservando su fó'rina membra¬
nosa, aún muy diluida en los díquidós,'
actúa mecánicamente contrayéndose eh
presencia del alcohol y bajando-á través
del vino, lo deja completamente limpió
sin cederle nada de su'substancia. ;

Esta cola se emplea en la dosis de -4'
á 5 gramos por hectólitro de vino, y se
prepara como sigue: se corta 'en tiras
muy delgadas, que sé ponen á áblandab
con poca agua durante- algunás horas;-
se deshace entre lás manos ó en un mor¬

tero y se mezcla con un poco de vino en
una botella ú otra va.sija, que se,'agita-
bien, vertiéndola en seguida en el'vino
que se quiere clarificar y proCédiéntló^
como queda explicado en los' Cásós an¬
teriores. - ■ '

La clarificación con la sangre dé buey*
ó de carnero no debe ser empleada, á'
no ser en vinos ordinarios, pues siempre'
les comunica un gusto desagradable y
los debilita mucho. Soy de opinión con¬
traria á tal clarificación.

La leche y la crema de leche, cómo
clarificante para licores, da muy buenos-
resultados,-coma lo he comprobado; pe¬
ro para los vinos soy de opinión que no
debe usarse, á no .ser por ensayo.

Los polvos que se encuentran en el
comercio con el nombre de "polvos cla¬
sificantes", son mu3^ buenos en sus re¬

sultados, pero relativamente caros. Su
composición es albúmina seca y carbón
animal lavado y pulverizado.
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La albúmina, substancia mineral for¬

mada por la descomposición del alum¬
bre en presencia de un alcali, como cla¬
rificante es muy importante, pues ade¬
más de que .clarifica con facilidad, no
comunica mal gusto al vino, y cuando
éste es áspero, lo suaviza; pero tiene
el inconveniente de r.ebajarle el color,
lo que para mucha gente no es defecto.

En la práctica se encüentran vinos
que, á pesar del empleo de los medios
indicados, se resisten á la clarificación;
esto sucédele á los vinos , que están en
movimiento fermentativo ó á los que los
faltan los principios que detenninan la
coagulación 4? la albúmina ó gelatina,,
esto es, alcohol y tanino. En el primer
caso, se debe trasegar el vino en vasija
bien azufrada, y sólo después que no dé
señales de fermentación se procederá á
la clarificación.

En el segundo caso habría, que agre¬
garle una buena dósis de alcohol,tánico,,
y si no le hubiera, se usará alcohol puro
y 3 á 5 gramos de taninó por hectólifro.
Lo mejor es hacer .algunos ensayos en
pequeñas cantidades de dicfio vino, pa-,
ra que en vista del resultado se pueda
saber las proporciones jqstas que deben
entrar por hectólitro.

Por dos veces he tenido que tratar
vinos que adolecían de éste defecto; so¬
bre todo el primero, que era de caña de
azúcar, me ha dado mucho trabajo, .sien¬
do necesario añadirle materia astringen¬
te y clarificarlo por dos ó tres veces, y
.sin embargo, dejó mucho que desear.
Creí entonces que una de las causas que
influían para su impureza fuera el cono¬
cimiento á que sometí el mosto antes de
la fermentación para depurarlo y au¬
mentar su grado. Hoy estoy convencido
de que la dósis de astringente no fué su¬
ficiente, y que si lo hubiera sido, el vino
se habría clarificado con facilidad.

Los trasiegos convenientes, la clari¬
ficación oportuna y el cuidado de relle¬
nar frecuentemente las vasijas, conser-,
van el vino en buenas condiciones, me-

jorandq.y adquiriendo..las.cajií^adqs ,que
se pueden esperar de su, naturaÍeza,.,Ef
entendido que esto sucede .si ía bodega
tiene las condiciones, de temperatura
convenientes. ,.

Concluiré diciendo que 'Soy de opi-,
nión contraria, á Íii íjltra.ción de los ,vi--
nos, mediq qiie nólo débe, úsense,,en.ca-;,
sos, muy excepcionales, pues Ips
y les.quita parte del aroma y gu^:tó.; .

: - ' CH JÚNIOR. ■ ;■

(De la Revista Vinícola Ihistraíla'deMadkid^..

Jlcciorí de los Monos,
- sobre ¡as iierras

..Los ahpuos, miiiejales. sól<at¡l,leyan
con los eiementos nutritivos...otr;OS cuei"',-
pos ó. materias-minerajes, en,pcqu,eña,
proporci(>n en .genen'i^)- P sju .pape) se
reduce, esençiajmentç- á-,nutrir n,j
tal cqn escasa influencia para,,verjficnr
las propiedades ffsicas^del terrenp. ,Tié-
nen e,n cambio en poco vplúnaen. gran
cantidad de materiq^ nutritivas inme¬
diatamente asimilables,,.. con, acción Ta¬
pida y manifiesta sobrq eíj úesarrollq de
los vegetales, permitiendo por lo niisrao
su empleo cuando se encuentran en ple¬
na vegetación ó desarrollo. . ; :

L·o's, abonos mixtos tienen ó parti¬
cipan de todas las ventajas é inconve¬
nientes de sus componentes, pudiéndo¬
se decir lo propio de. los. abonos, in¬
dustriales. . ; • . .

De la.diferente manera, de obrar de
unos y otros, se deduce que cuando se
precise modificar las propiedades físi¬
cas del suelo, como sucede en las tie¬
rras fuertes deberán emplearse los abo¬
nos orgánicos combinados con los abo¬
nos minerales que son su complemento-
necesario, en tanto que en las tierras
suaves ó de consistencia -ineclia, .pqdrán
aplicarse tn.aypr cantidad, de abonos mi¬
nerales, y aun exclusivamente. de éstos
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en suçlps ricos, en humus mp^eria<-pr-
gánica que se-distinguen .por su color
oscuro ó pqca-rcpnsistencia p tenacidad,.,'

Cuando, por ;Sn desgracia,; no cuenl
■

ta pon estiércol bastante para su, culti¬
vo, ni el capital y conocimientos que
suponen el cultivo de plantas forraje¬
ras y la'cría de ganados, debe en tal

r caso apelar al sistema de los abonos"
: verdes, que resuelven .dicho problema
i con "sencillez' y " ecdhbmíá. '

Las plantas exigen para su perfecto
desarrollo una proporción xieterrhinada
entre los elementos que contribuyen á
sü nutrición, y por cóhsecuencia entre

I los tres que más escasean en el terreno,
y cuandp.dicha.pipporción no existe, la;
producción está regulada ó sólo alcanza
el límite que permite el elemento ó cuer-

í po que se,encuentra, en,menor cantidad.
-, relativa al miPiipun. .Si la .désprppor-
i ció.n. fqese .muy. manifiesta, .bastaría adi- •.

cjonar solame'pte. el. cuerpp que figura al ■
mínimum para, apmuutar,. á .veces, iip-,
tabiemente, la, .despropprción;' pero esto

i no -puede .hacerse .porque desaparecer-
I rían los otros eíémentps ■ que abiurda-,
j rom y s.ería, indispensable el empleo de
i las, p.tras sustancias de .quç ;no se. ha- ..
' cía empleo;-.-

,.Heñios visto tie.rras nial llevadas ago-.
ta.das de hcido fosfórico,y obtener ,au-,.

; mento,nptable de cosecha con el empieo.,
. e|íplu§iv.ó de.pupei'fosfatos. Lo .propio.,'

hemos,notado,en,tierras, de secano, en.
i Castilla la Nueva, debido, al cultivo du-
j rante siglos de ce:reales, principalmente

trigo, sin el concurso de los abonos,
sin más ni,otros que el simple barbe¬
cho, que conduce á un .empobrecimiento
muy grande de la tierra un elemento
tan importante como el ácido fosfórico.

Él nitrógeno, como 'abono.,, tiende
principalmepte al desarrollo foliáceo de
las plantas, y el ácido fosfôriœ pro¬
pende más especialmente á la íructifica-
ción y por tanto en los cereales á la for¬
mación :dél grano como la potasa á la .

partp leñosa, de las plantas, Así pUepep,.,'

el: terreno que, falte ó escasepmualquier,
ra de tales, elementos que exige, la .vi¬
da de la planta, no espere el agricul- ■

tor hallar el premio de .su trahqjo- y,
el interés de su capital,y, de,.ejlo pue^'
de deducirse cuan irapo-rtante A dé ser.
para el logro de sus fines el abono, de,
sus tierras cpn los estiércoles de su gran-.
ja enriquecidos con los prpductos.pue:;
por la ciencia y la industria se lemfre- -

cen ó bien cpmbinandp estos convenien- ^

teinente ó adoptando los,abonos clebida- :

mente preparados para-cqda cultivo,.
según el suelo que explote sopeña de-:
esterelizar su misino trabajo con la,pb-;,
tención de pobrísimas cosechas y, riquf-.
simos pastos allí donde ppdía. hajlar-;
abundantes rendimientos y, bienestar. , ,

Además del nitrógeno ó ásoe, ácido
fosfórico y potasa como elementos,in¬
dispensables para la vida y desarrollo ,•

de las.-plantas, tenemos que considerar
la cal. Y, si ei ysoe es el agente ,prin7;^
cipal, que favorece-, y-.activa Iq yege,-...^
ta,GÍón:,. y ,el áciiio • fosfvricoipçtsïàt .al ;
desarrallo dp la, ■ parto, ramosm y - |pliá- ,

cea., ,y la-jóptósa.contribuyejcpn el, an-
, terior ,y., á y,pees de, pna: mappra. pre-,,
ponderante- á, la formación, d.e,.la.S:tex- ,

turas de los vegetales y no, deja ta.mhi^h •

de contribuir .haciendo, el principal,pa¬
pel .para la.fructificación, como .sucede -;

en la vid; la cal obra con las reacciones ;

químicas que prpvpca^ en el suelo, me- .

dianfe las: .que facilita la .asimilación de ,

los elementos precedentes por las plan--,
tas, siendo, por lo tanto.,., un ele.mento
indispensable. . ...

Dejamos.,, pues, establecido que no
puede haber en las plantas un desarro¬
llo normal si no les ofrece á su dis¬
posición en determinadas proporciones
aquellos cuatro preciosos elementos.

El exceso.de algunos, de .ellos rara^,
mente será dañoso si los. otros existen
en cantidades suficientes Pero si el so,-
brante de uno de ellos no suele.-dañar
la ausencia ó escaspz -de alguno, com¬
promete la vida de. la ^ planta , ó.. sólo

«
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adquiere"vida raquítida. Es por consi¬
guiente de gfran interés el procurar man¬
tener el équilihrio de áquellos cuatro
agentes de fertilidad; pero sobre todo
hay que cuidar de que no falte, ni esca¬
see, el ácido fosfórico^ pues todas las
cosechas hacen-de él un consumo nota-

blev teniendo éu'eüe'nta que aunque pue¬
de devolverse'con los restos vegetales ó
animales, no es, sin embargo, en la ne¬
cesaria y debida proporción; y por últi¬
mo, téngase en cuèiita que si para cier¬
tos cultivos la-tierra contiene ya por si
háÉiíiWtdpotasa y cal, y las-plantas pue¬
den apropiarse del aire el ásúe] nada de
estd sucede en cuanto al ácido fosfó-
ricò\ que'debe ser apartado por la ma¬
no del cultivador. ■

Reasúmiendb':- ■ ' ' '
Todos los suelos necisita)i ácido

F0.SFÔRIC0.- ■ • .

El ÁZOE y la potasa requieren en
menos cantidad y á veces pueden su¬
primirse, qüe por otra parte nunca de¬
ben emplearse sin su correspondiente
CcXnúáeÁ ÚQ ácido fosfórico.

Eli cuanto á la pocas veces se re¬
quiere por existir naturalmente en los
suelos y menos se precisa cuando se em¬
plean superfosfatos de cal.

Siendo el ácido fosfórico elemento
tan principal para todos los vegetales y
siendo los superfosfatos decae los úni¬
cos productos en que se halle tan pre¬
cioso elemento en estado de asimilación
por las plantas, la Gran Compañía de
Saint-Gobain, cuyos abonos quisiéramos
ver ofrecidos, con empeño, á los agri¬
cultores deEspaña, pues que dicha gran
casa ha puesto su mayor cuidado en el
desarrollo de los superfosfatos de cal.
Los procedimientos que los ingenieros
de dicha compañía adoptaron y van per¬
feccionando de continuo según los pro¬
cesos incesantes de la industria mecánica
3^ de la química, dieron á los superfos¬
fatos de Saint-Gobaid una superioridad
admitida en todos los mercados de Fran¬
cia y sus colonias, de Italia y de España.

Pafá-'que resulte asimilable pór las
plántas'él ácido fosfórico ', ha de ser so¬
luble en el agüa ó en el nitrato de amo¬
níaco alcalinb en frío, circunstancia que
permite el reconocimiento de dichos'
abonos aun á los-más índoctos.

A. KAID-U.

Una carta sobre ta enfermedad del cerdó

Sr. D. Guillermo Cneus.

Manacor 3 Octubre de 1900.

Mi querido amigo: considero un de-
b'el' de' conciencia publicar el-résultado'
satisfactorio que'he bbtéñido de'im sen¬
cillísimo prbeedimientè-'q líe lie pu'éstb en
práctrcá, y tengb- redomendádcí á mis
colónos'q' ápafcéros,'relativo á las en¬
fermedades de los cerdos; pues, aunque
las pueden parecer de mübhas'y distin¬
tas clases, yb supbngo que hufeve de ca¬
da diez son producidas por microbios,
determinando cada especie de microbio
sü enfermedad especial.

Considerando el vinagre, el petróleo
3'" otras varias substancias como buenos
microbicidas, aproveché la primera oca¬
sión que se me presentó para émpezar
empleando el vinagre, con tal éxito que
ya no hubo necesidad de ensa3'ar nin¬
guna de las otras substancias, pues él
efecto apetecido no tardó una hora'en
presentarse. Ya va por dos ó tres veces
que algunos de los cerdos destinados al
engorde, pero estando aún á medio en¬
gordar, se echaban al suelo, y no había
posibilidad de hacerlos levantar ni de
que corhieran en todo el día.

Con lo cual quedaba demo.strado que
estaban enfermos, pero ignorando su én-
fei medad, y fundándome en lo anterior¬
mente indicado, mandé que se les hicie¬
ran fricciones de vinagre pbr todo el
cüerpo, especialmente á lo largo del es¬
pinazo y lomos desde la cabeza á la cola,
repitiéndolas cada media hora. Y esto
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en cuanto se note qué el cerdo está en¬
fermo, porque una vez desarrollada la.
enfermedad eir toda su plenitud, quizás
no diera el mismo resultado.

Al mismo tiempo que se ejecuta la
primera fricción, se le dá á comer un

pedazo de miga de p:,n empapada en vi¬
nagre, y mejor si se diluye en este un'
fracmento de alcanfor tamaño como una

lenteja.
Y toda vez que no se puede encon¬

trar ningún remedio para'èsa ënferme-
dad de lós cerdos, puede aconséjárse la
aplicación ■ dé taiv Sencillísimo procedi-
miénfo, pués lo considero siempre bene¬
ficioso sea cuál fuer-e la dolencia que su- '
fieren.

Manda á'tu sincero y leal amigo
Bartolomé Bonet y Trüyql.

No es del todo désconocida en Má-
llórca !á aplicación del vinag'ré'.á las en¬
fermedades del cerdo. Persbiiá muy ver¬
sada én las cosás del campo nos' ha
referido algunas curas de enfermedad
incipiente pbtenidas' pór medio de frie¬
gas, con un paño de lana, de una decoc¬
ción de ruda, romero y vinagre, aña¬
diendo luego lina tercera parte de agua
si resultaba demasiado fuerte. Ejecuta¬
das las'fricciones, se hacía tender en el
suelo al cérdo, se aplicaba á lo largo de
la columna vertebral el paño empapado
de la citada decocción, y se le cubría
con paja de cebada para preservarle del
aire y del frío. Para casos de enferme¬
dad bien manifiesta, tampoco surtía
efectos este procedimiento.

Sin conceder Superior irhportancia á
estos remedios caseros, faltos casi siem¬
pre de base firme, aplaudimos, sin em¬

bargo, qiíe se les de á conocer, y hasta
que se les aplique de momento por vía
de ensayo, cuando no se dispone de me¬
jores recursos, curativos.

M. ..

(De la Revista Agrícola Balear.)

Curación de la sarna

El desarrollo de la sarna en las ove¬

jas en la Gran Bretaña atrajo la aten-'
c'ión de Auckland Weekly News, Cié
Nueva Zelandia.

Se preguntat ¿Es posible contrarres¬
tar la invasión dé esa peste y hacerla
desaparecer por completo?

La réspüésta' és' afirmativa. Puede,
en efecto, hacerse de.sáparecer.

Hay actualmente en, Nueva Zelandia
alrededor de 20.000.000 de ovejas, y en¬
tre ellas no se ha encontrado un solo
caso de sarna. '

Sin embárgo, hace veinte años la
sarna-estaba extendida en la colonia; A-
fines de 1881, de los 14.000.000 de ovej'ás
que en esa época había en las dos.islas,- ■
cerca de 70.000 fueron atacadas pór la
sarna.

Mediante una legislación restrictivá
y enérgica, los grandes esfuerzos de los
inspectores y la' eficaz ayuda que pres-'
taron Ibs misinos propietarios de reba¬
ños, él número de ovejas enfermas dis¬
minuyó rápidamente, hasta qqe en el
año dé 1863 se declaraba ofidalmenté la
completa desaparición de la sarna, que
nb dejaba ya rastro dé sí en las majadas
que habían sidó atacadas.

En efecto, la sarna de las ovejas ha¬
bía sido extirpada casi en el espacio de
una década y no Volvió á presentarse.

Este lisonjero resultado surgió de va¬
rias circunstancias. Los legisladores,
muchos de los cuales eran ganaderos,
dictaron leyes muy practicables y regla¬
mentos concernientes á la sarna de las
ovejas; éstas leyes y reglamentos fue¬
ron estricta y enérgicamente observa¬
dos por inspectores celosos del cumpli¬
miento de su deber, por los propietarios
de rebaños, y un baño efectivo de azu¬
fre y cal fué metódicamente usado. Las '

leyes sobre ganado lanar fueron suma¬
mente sevéras, á punto que la falta de
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cumplimiento de ellas daba lugar á fuer¬
tes castigôS'. y-mulfals'i ' ■

Pues bien, habiéndose exterminado
la sarna en Nueva Zelandia por medio
de,azufre y de.cal, las siguientes, instruc¬
ciones interesarán seguraipenpe ádos ga-,
naderos, gue pueden aplicarlas con, faci¬
lidad. ■

Para,preparar ciep galones, de me,zcla
para.íos baiios,,tómese,'25,libras.de.azii-,
fre y la'"mitad en,Pie.so,4e cal, (ytya;0'^P.a,ij
gada))ypóngase-estos ingredíentes dentro
de un tonel co.n Í5 galones, de agua, niéz-
clepse:,con, cuidado; luego póngale-la
mezcla eñ una caldera de hierro, agre;- ,

gando 25 galones de agua.
Hágase hervir y agítese el todo du¬

rante treinta minutos. Ps conveniente
preparar de, una vez la mezcla en calde-
rasf ó. tanques que puedan contener 75
galbpies. , : ;

,¡ Calién,tes,e esto hgata elevarlo! á una
temperatura alrededor de ilÓ grados.
Fahrenheit. La mezcla;obtenida será ca¬
si. transpm'entç, de ún color ..pareçidp al
del coñac osciirq; si parece,de .un color,;,
pardusco, hiérvase,nuev.ainen,te. Ténga¬
se. cuidado de, no poner .ning.uno de los
re.síduos en el,baño,.y limpíese cuidado-,
sámente la .cai.dera cada yez que se hu¬
biere usado. ! ..

^ .. , ,

, Es:'.éste el, mejor sisterha .y hay; que
evitar poner en el baño los ingrediéntes
de,la mezcla que d,menudo no, se, disuel¬
ven'y son los que,pc,rju,d,ican, la lana y.;
desacreditan el valor de la preparación
3';,l.a efic,acia dél prpcedimientp; pero na¬
die,ha dudado jamdqde los resultados ,

obtenidos por este sijStema. - .

, F'l, métod,p, más sencillo es usar,el
tanque ordinario'de.dOO,galones. Llénese
ca-side agua, luego mézclese,en un tonel,^
loó libras de .azufre y 5iQ de cal, .ú 80, y
40'lib.ras respectiyamente;. viértase esto
en él, tanque, hiérvase el todo durante .

media hora y hágasp luego correr hasta;,
la,artesa destinada á los baños. Para el
tratamiento en grande escala.se, cons
truirán cuatroj ó cinco, tanques cpn.hqr- ,,

nillas, como,para teper preparadas ma¬
yores cantidades de,.liquido, .queTacilita-
rán la rápida, inmersión fie los.ganadas.
No menos de 15 á 18.000. ovejqs pueden
ser bañadas de este modo en umsqlodia.

l\sc.onqcimienfo, de la- naturaleza
■' de las tierras por los sentidos

^La deferm.inación de los, componen¬
tes principales de las. tLerras-.poi: medio
del,análisis, es.-.operació;n/larga dp prac¬
ticar ,y que exige .ciprtos .conocimiento^
que no todos los labradores estañ en con¬
diciones de poseer, más la apreciación
del que domina en un suelo determinado
se hace fácilmente sin auxilio de apara¬
to alguno, y es dato importante, no tan
solo para deducir las condiciones de re¬
sistencia que puede ofrecer á los apara¬
tos dé cultivo,^y su mayor .b menpr po¬
der reténtivo p'ára 'él agua, sino también,
y esto es niás/inferesánte,^'pár,a emplear
el abono adecuado á,su conippsición'.' ,

2 La arcilla, sifiza y .el ■ humes,, .s'ón los
co'mpuéstos, que cohstituyén }a, casi to¬
talidad del suéló'labórable y. su pre'sén-
cia la acusan ciertos caracteres aprecia-;
bles Simplemente por los'sèntrdos.-

, He aquí erí la forma que debe prpcè-
derse sègún el Comité, agrícola, ele Cas¬
tres'(Francia) ■' .'
iPor -el.tacto. - Si la tierra es dura y

áSpefá, contiene más ó nienos silice ó
arena, si es suave, contiene poco; si es
grasa y tiene arcilla en bastante can¬
tidad.

:

Por el qídó.— TpvddLnáo entre los
dientes uii poco de tierra ó triturándola
sobre un plato, si se oye'un crugidó es
prueba que contiene sílice en tanta ma¬
yor cantidad cuanto mayor sea el núme¬
ro de los casquidos propprcionalmente á
la tierra empleada.

Por el La arena y la caliza
no tiene olor ninguno, pero la arcilla
huele de una rnanera especial, sobre, tO:
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dPl·l •..estando Jn-úmeda., iJum.edé.zca,.'3eT-un
jióco ííé 'ti'érra y aprotkfmés'S'á iá
y si el olíaío .peixibe iviia-.sciisación olo¬
rosa como la que emana del barro, la
tierra es arcillosa, si el olor es desagra¬
dable, á sus,tanCiajs; eii putréfaeión humi-
fera, y si no tiene olor a'lguiío,' silícea/ó
calcárea. .

, .

■ Por Cuáiidd se'labra'en
tienipp ■ húme'^¿>, lufa tieVra, se''ádhiefen
lïíàs'b'ihènós''slÍ¿' pártlcíilas á íos'a'pafa-|
tbs'âé cxiltivó'i ^se'gúñ ià'prôpbpiciôh ién'
qüé Se encilentáe .la 'aVciíla! Pará'Ia sin-,
cé, lá''adhdréjicm "eg dá'si Íuiíp^ m^íV ptf-qU'eha para d'l lïùm'us,,'a,ígfe'l^•
dal.iká'y mity''g'râbdë'pjifa 'la arcííTa¡'sq'
píiòd'e l^'c/blo táiitQ á'bpdifjr la ptopòr-cl'ôfi'.en bile'sfe Hallan éstos có.mppHentés,'
obbervHfi'dp ibá' instriiméntós' cte cultivo
Sí lós,;terrfcn,tíá 'qué Je'Vántá'él aradb' se'
desmópoíàiií '"^c'oH, 'faérlîda'd', ' 1^ tierra '
calízá' ó, margosa; ái nd se 'cíesmotóiia,''
a'rcillbsh;, ^"sr no se fdrmán,' silícea: Si 'el
agxiá' filti'a Cón facilidad,'él' suelo es' sílí-;
ceo, y sise estanca, arcilloso. El colèr'
tilahcQ, indícala' pfésénpiá de caliza, el
amárlHó - ó' rojizo la ' d'é' lá arcilla 'P^ñida
por el hierro y el negro la deLhumüs ó'
matéñá ofgáM'bÜ! '

Haciend.o hervir en-água nn poco de
tierra y dejándola^sedimentar, . veremos
si el líquido resultante ,es aniarillo o.su-
ro, en cuyo caso et 'sufeló'eS hümítero.
Echando vinagre fuerte spbrg: la: mues¬
tra de tierra.,produce efervescencia sí-
contiene caliza, y na la pro.duce^en ,caso
contrario; - ,;f ; . . •} ■

: ,No hay . papa . que, advertir que • por
tan^ncillas observaciones se viene en
conocimiento tan solo del predominio de
estpg componentes, más dp ninguna,ma-,
ñera, del d,e la proporción numérica,en
que se hallan, Lqs; materias, s,olubles ,ó
insolubles que sirven pa.ra alimento de.
las plantas, tal , como los nitratos, fosfa¬
tos y sales potásicas, no.pueden desgra¬
ciadamente hacerse; .manifiestas por tan
elenqentaj inspección. ■ . , - ,

r mñi.;-- i. -i 'r • ^ ; -'vr

'

- 'p è ¿ d'e C e f f è
■La recolección de la uva, que puede

darse yai ,ppr terminada, hansidOíieste
año, en la- mayoría de los.departamen¬
tos vinícolas:; frañG€seS,;;muy' prolonga¬
das,.:Coqtosa. y hén'a'eler dificultades, ñus
CpnvenieiptesipQCQ- fre'c.uentes;.ipara rlòs
vitiçultoresi-,d)enj,estê, ;paía/i Há habido;
abundanciaide;frutovídesigualdadien Im
madurez, ; mal ^tiemp■pv;■ podredumbre^
falta-ele recipientes, .falta·rde·..vendimia'-í
dpreS) precios;exorbitantes,) chxunstan-
c ias todas, ji i- de exprofeso ;hechas,. para
desbaratan la-.obra- de los: propietarios. ■

. ,Ea;.desigualdad is.erá,- por, lo.itanto,
graude.;entre los diversos vinos cosecha¬
dos.- Sm embargoy las.clases fíivórecidas':
encontrarán fácilcdlocáción. y. á. precios,
remuneradores;:; .d;: r; .. .. . ■

En el Mediodía, no obstante habaií
tqçadof.à .su fin la campaña ;de los-exce¬
dentes, los,precios de los nuevos produc-i
tos paree,e no Se han establecido todavía,
en definitiva.. Hay algunas^ clases- privi-c
legiadas, de, 10, á ,11 gradosí de alcohol
qup alcanzan, hasta 19; fra-ncos el hectó-.
litro, P^i'orse-encuenlnaíi; cofi fre.cuénéia:
vinos, de 8-á.;9° y de c-oior.anormal de.8 á-
1? •.francos, seg.fin clase..' Eos caldos.ordi¬
narios de b: á 8? ..encu.entrail comprado-i
res. de 4 á b francos hejclólitam!.! E.n-.tla.cñt
tada región , los vinos- qxie; dan:;lugan,á
más transacciones son loS;,que'después'
de haber pasados loque aquí se llama
la cuarentena . olpjigatoria en. los estan¬
tes designados á muestrario,-. no;dan. se-,
ñal alguna de alteración., ; ,

, En las diversas comarcas del Borde¬
lais, es común la compra de partidas de¡
mostos tinto.s, y:blancos que provienen
de, los excedentes, habiéndose ^también
efectuado operaciones sobre cosechas
enteras. Los primeros se han pagado,
según la región,,de 100 á 200 francos la
pipa bordelesa, y los segundes de 215 á
240 francos, alternando su fuerza alco¬
hólica entre 9 y 11 grados.
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Se han realizado en la Touraine dis¬
tintas ventas á 50 francos. Los pequeños
vinos de la Loire pueden obtenerse de
38 á 40 francos lo£^250 litros sin casco,
precios baratos si se tiene en cuenta las
cotizaciones que dichos productos sue¬
len alcanzar. Ln la Sologne sólo se pa¬
gan los 228 litros 20, 25 y 30 francos, se¬
gún grado y condiciones. En el Poitou,
la clase ha resultado superior. Se han
obtenido mostos de Folleo Blanche con

una fuerza alcohólica de 12 y 13 grados.
En lo concerniente á losMuscadets, plan¬
tados como ensayo por algunos viticul¬
tores, han dado hasta 14 grados; Se no¬
ta cierta firmeza en las cotizaciones y
no mala tendencia. En el Anjou se han
cedido grandes lotes á razón de 22 y 25
francos la barrica de 225 litros. Se tra¬
tan actualrnente las'buenas clases de la

Vaucluse, de 13 á 16 francos el hectó-
litro.

Gomó ya hicimos notar en uno de
nuestros anteriores Boletines^ siguen
con actividad las transacciones con Ar¬
gelia. Los buenos tipos de Sahel y de la
provincia de Orán se ven favorecidos
con excelentes precios. Los vinos de
Sahel de 12 á 13 grados, llegan á pagar¬
se sobre muelle Cette, hasta 22 francos
el hectóhtro, y los de Orán consiguen
18', 19 y 20 francos, según mérito. Las
mistelas argelinas se venden en las mis¬
mas condiciones á 27 y 28 francos, por
lo que es imposible competir con las
nuestras.

La situación respecto á los vinos exó¬
ticos y en especial para los españoles,
en nada ha cambiado. Las operaciones
continúan difíciles y lentas en nuestra
plaza.

Antonio Blavía.
Director de la Enotécnica de España en Cette.

1»

jÇcuerclos de la federación
agrícola Qaialana

Sr. Presidente de la Cámara í\,gríco-
la Oficial de Lérida.

Muy señor mió y distinguido amigo:
el hecho de que muchos propietarios ig¬
norando que el precio de los productos
forestales ha triplicado, hayan mal ven¬
dido sus bosques, motivó la reunión ce¬
lebrada el lunes día 22 del corriente en

el local del Instituto Agrícola Catalan de
San Isidro. En dicha reunión se acordó
despues de un debate muy práctico, in¬
vitar á todas las Asociaciones y publica-,
ciones Agrícolas á que atiendan á las
oscilaciones que en los mercados locales
alcance el precio de los productos fores¬
tales para hacerlos públicos á fin de evi¬
tar que sorprendida la ingerencia de al¬
gunos, se perjudique los intereses de
todos.

Lo que en cumplimiento de dicho
acuerdo tengo el honor de comunicar á
usted.

Barcelona 30 de Octubre de 1900.

José Zulueta,
Presidente de la. Federación Agrícola Catalana.

Sr. Presidente:

En Cataluña el monte de propiedad
particular, por su extensión y por los
aprovechamientos de qué es susceptible,
tiene extraordinaria importancia! La de¬
preciación de sus productos motivada en

parte por las causas generales de baja
que han determinado la de todos los fru¬
tos de la tierra y en especial por la com¬
petencia de los hierros y carbones nacio¬
nales y extrangeros, favorecidos por un
régimen de favor esplica sobradamente
la de.strucción del monte privado.

Erróneamente, desde el punto de vis¬
ta económico, se cultivan tierras de ter¬
cera y aún de segunda que por sus esca¬
sos rendimientos valiera más destinar á
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monte si los productos forestales alcan¬
zaran un precio razonable.

Interesa, pues, estraordinariamente
que en cada localidad se haga el cálculo
de los rendimientos que se han de pedir
al monte para que pueda sustituir venta¬
josamente á cultivos poco remunerado-
res; es estudiar los procedimientos más
indicados para la plantación y explota¬
ción de dicho monte y por último, las re¬
formas que se han de pedir al Gobierno
en el régimen tributario y en especial en
las tarifas de consumos y de transportes
etc , etc. para el fomento de la silvicul¬
tura por que si el interés general justifi¬
ca los sacrificios que el Estado irppone
al contribuyente, con bien escasos frutos
por cierto, para el fomento del monte
público, más justificado está desde el
punto de vista del interés general el que
se pongan en práctica los medios más
conducentes al fomento del monte pri¬
vado.

Los propietarios de bosques reunidos
en el Instituto Agrícola Catalan de San
Isidro esperan de la ilustración y celo
de la Asociación que V. tan dignamente
preside que consagrará al estudio del fo¬
mento de la riqueza forestal privada to¬
da lá atención que el bien de los agricul¬
tores y la prosperidad general reclaman.

Barcelona 30 dé Octubre de 1900.

José Zulueta.

yícuerdos de la Cámara
En su última reunión celebrada el día 11 de

este mes, se enteró la Junta con la satisfac¬
ción consiguiente de haber sido nombrado el
ilustradísimo y muy laborioso ingeniero agró¬
nomo D. Hermenegildo Gorriá para formar el
proyecto de obras de la Granja experimental,
así como de que el Sr. Gorriá se propone cum¬
plir con toda urgencia tal encargo.

Acordóse indicar á la Junta de Defensa del
Canal'de Aragón y Cataluña la conveniencia
de que alguna de sus reuniones se celebre en
esta ciudad para que resumen fuerzas y se oi¬
gan dictámenes que de ótfo m'ódo no tengan
acaso cabida en la gestión dç tan laboriosa
como importante obra. '

Exponer la gratitud de la Cámara al señor
Gobernador por sus gestiones para conseguir
que en el trayecto de Lérida á Selgua uno de
los trenes de mercancías, tanto á la ida como á
la vuelta admita pasajeros llevando á este efec¬
to un vagón de S." clase, cual mejora empezará
con los itinerarios de 1." de Enero oróximo.

Publicar en el Boletín los precios.que ob¬
tengan en el mercado provincial los productos
forestales.

Excitar á los Senadores y Diputados por
esta provincia á que promuevan la consigna¬
ción en los próximos presupuestos de ,la canti¬
dad necesaria para que puedan irse realizando
los trabajos de instalación y funcionamiento de
la Granja experimental.

Liquidar con los señores Sol y Benet la
cuenta pendiente por la impresión del Boletín.

Crónica

En el día 21 del que cursa falleció en ésta ca¬
pital D. Ramón JenéGimbert, uno de los'socios
gerentes de la'razón sócjal "Hijos de. J. Jeñé,
Rovira", Vicepresidente de la Excmk. Diputa¬
ción provincial, presidente del Sindicato'del
Canal de Urgél, y te'sorero de.Isí ádtúa'í; Junta
de esta,Cámara agrícola-. . ' ' J' J',

Lérida entera acorripáñó su cadávéf hatea
el puente, y muchos de sus amigos de fuera de
la capital vinieron á pagar al amigo el último
tributo. Lérida no había visto jamás duelo tan
numeroso. ' ' ■ ■ •'

Esc'elente amigo, buen patricio', entusiasta
por todo lo que sé refería á agricultura, acaba¬
ba de prestar desde la vicepresidencia de la Di¬
putación provincial decidido apoyo á esta Cá¬
mara para. llevar á cabo el proyecto de la
Granja Esperimental; y á pesar de sér hombre
de negocios; supo conservar su corazón entero,
haciéndose accesible á todo el mundo, y toman¬
do como propias las cuitas agenas.

Murió cristianamente, en la paz del Señor,
llorado por su familia y amigos numerosísimos.

Esta Cámara compuesta de amigos del fina¬
do, acompaña en el sentimiento á su esposa, hi¬
jos, hermanos y familia; y á los cuales servirán
de con.suelo las virtudes "del difunto, sus senti¬
mientos religiosos, las oraciones de tantos ami¬
gos y el duelo demostrado por toda la.provincia
de Lérida.

Que Dios tenga en su santa gloria el alma
de nuestro amigo, y conceda á'su atribulada fa¬
milia la santa resignación pára sufrir el gplpe
de pérdida .tan dolorosa. , '

Granj.4. experimental de Léridá.—Por la
Dirección general de Agricultura ha sido nom¬
brado Director interino de la proyectada Gran¬
ja Agrícola experimental de. Lérida, el qúe lo
es dé la'dé Barcelona, Sr. G.orría en yiftfid.dp
lo que pré-yíene el artJ2,l dërreglamentó. " ' '
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'Esta nó'ticiá I[úé llevaron todos los periódi;
eos, nos Ureoiifirrtió el propio D, Hermenepnldó
Gorríd, él diîâl desde-Barcelônà--Sç traslacfd á
êstâ capital, acompahndo. del vicéprèsidentè dè
la Junta de-la Câma faT): .Mariano Gèmar, en
cujia dasa recibió Jràneà'Eospitalidad. Cilatro
días- estûvO' ent'rë nosotros nuestro buen anii^'o
el sënor'Gorria, .visitando muchas veces la tïn-
cayen qué ha delnstálai'se'la Granja, cpiifereii-
ciando con la Diputación provincial, COn-los so'- ;
eios de esta-Gíníaw eti-ëreirê-tiloMe la mi-Sma,
toraando notas- é impre.sioñés sobre ' ëî .terrteh.ó,
paí^'foímh'lar, éhSeg'üida plhiíbs y presujpùestps
■y cuantO'él tenga'dueRac^rpSiGMue.sea'pimm
to íih'hè'èhó'Ià Grahja e.tperiíïïéiVtàí'. ' .' j':

Su actividad y la intëligencîaMérS:-''Goriia
-son prerida.s segura-s de la rapidez'y-cleLbuen '
•éxito dd tan importante fundación'.--'-'"-Ó ''î: - .
_.A,.pesa.r,_de que el no estar incluida .ciinti-
dàd¥lguna-ên los actuales presupuestos"impre¬
sos ya, para el súsíerun>ieWGi de la Granja, pu¬
diera retardar su-instala. Grr; los señores dipu¬
tados 5^ senadores de esta provincia, y especial¬
mente el Sr. Marqués de Barzanallana diputado ;
por esta capital, se hjri ofrecido en corregir i
esta preterición por nïedio de una enmienda,
que esperan será aceptada por el ministerio.

. La.Dipuip.c.ión, prpyinpiq] ¡ha íiecpndtadp-uná- ■
.riimem'ente '.tp,ç|às es.t¡ps,mÍAÍ;á,(i ya,? A i^a fqcïlita,- :
do. en'cuqiitq .'d^ éllfi- dependido.' láóabré.p.a- ;
cíóhdelpsIiMmitpSjdéï,qsp.,eaièril'e, '- ... .: '

Ròp't(i^,èllo,fçliçítamds a'tòdas las perscjmás
jyíiÇorpQpàc.'p y'se.intérié.sai,i ,ép :
■oDrá-tan ífhptírtánte,' y .tendremo'^.ál c'órrj'eiite
,àj|uestr.osjleqtoç.es en.tpdQAnantQ.'á éíla.fé re- .
.fieras.,j-j ..¡, i;,: -.i:.-: C
■

■ !'o o'i.'irnn la '¡r-jj-ir J- -imniyi lir ■ ;
■

: ■ .-'-'nó -^innííj ^:.-i / lú--'-a: ¡ir rbi'.-... ' .

Arados en él local de la GAmara;—En el
local d.erla ,6ftrtiá)"a .sehallan espueatps dos ara¬
dos cpnstijyií.d(SS-pdir,l-a--Indqsuia¡li Leridana-ta¬
lleres de anaquiparria agrícola .dQ;D. ¡José Dessy
y Compañia-.que -sje halla pscqbl.eoidai.earfista
Gíudad,, Galle Rambla-de Fernando-núm.sPL
:T,amblen se,,hallan expuest^as-variais herra¬

mientas para lafagricnltura, laficuales.constra-
ye -D. V-iceïifce;Eerfélqqe-,restde;et;i esta ciudad
Galle Blondel ¿repte-ItïiEàdripa-de. hielo de don
Bautista La-Roaa.'. , .-. i-'; . -

GaNAL DÉ TaÁU'RITÉ ó'DE ÀRAdÓN 'Y GATA-
LUÑA.—"Tené.m.os esceleítte,s noticias re.spëçtoda
niarchá^ del ' jGanaL Por conducto fidêqi'^dd !?é
noa'corp'tiriicii que',él gD.b'iërh'o,'acepta,en prinóí-
pio construir las obras thá,éÍmport'aríté'sdéldicho
Ganal corno, la presa y. otras^ ppr suba,s¿á,, y què
.Se'rá rèqpésfo ,1).' JuajirJïzLodia,' comò;.director ■
del .GanaPjddii.qmpliaS.JLo.V.ltadea' pjdpias-ds i
tan importánte'cárgoi -L i'.i i

Para empujar dicha côhètrû'cciô"'n''y verificar
la subasta de obras importantes, se nos dice
que va á ser presentado el correspondiente pro-
yectó'de. leyvi;. : S'¡ A,z-.: ■
--■u (iLó fui i rO \ .i ' . , :

G.i.:Tq'f;r f-f; nrrh-v-:'i i
'

LÀS. qéWiGÁs.',Á^ de.ñbriddn Luis
Busqüpt^,..di§'fih^úido -farrnaceuticd de.. San Fe-
liu dé Codihas-;'comunicà á'A7 Múndó CiéHtifi-

có que ha obtenido los más satisfàctorioS resul¬
tados empleando contraías hormigas la l'clrmu-
la siguiente; ,. , -

Miel. . ... .100 gramos
' fártaro emético . . 3' "
Se incorpora á-la miel cllártaró emético fi¬

namente pii-Jverizado y en lasdiverças rutas que
siguen lashormigaSi se interponen yarias pie-
dreéitff,s-embadurnadas con drcha préparnci'ón.
Inmediatamenté se,, reúnen aquella.?-en número
qxír^ordinarÍQ-al rcfied.or de, 1.a fniel,-y. a.Idía
"sfgulente, bien debajó dé'alguhá.s Hojas, bifeh en
-sti. propio' nido, se: adyierte ; una,.mortandad
.asombrosa., . ; ,, -,'

Si'.por" segunda véz sé rg'p'ité la'o_péráci,ón en
'él-riiismo lugar, e] éxito-'nb AJ él mismd'l Cuan-
•de lag b.9praigq.s_,superylvie,n,tes tropiezan cpn la í
níiel, .?e appder'a 'dé'las'-mjsm'as un Irenesí in- >
désòrfptibié yj'-tdTbó'dbédecièndó á una-ConSíg-
.na iSeé apresuran:ájyqcubiiiv .de - tieyr-a Iq ,¿ala^
golosina. 11 ' - . ; ; :•
'Después-'seAànTetirâ'ndo'parb' no vÓlVer á

a^eàpar&çer;;:.!::'' !"ú(' y,, > ó' -
..Logrado el plyeto,,,, es .ppudqpté.recoger, del

siíélolas pledrás ci;pétia'z'òs'dè"é.rfetàl qu'e cbi>
iéngbíi la iridicada)!priÈpatíàciÍ')nv.'':
.,Las o.b,se,rKacipbes,deí Dp- BúJ^quets puec^n

rep'bftar'J'i líüestr'ós àgà'icplforë'L'êr^ri'i^® bènë-
dMos: 'iG'J'íi --L — --^-

iúí; , ; : 'i ! : .jn-i',,

La. POD.A DEL MELOCOTONEtiP.-—El .melocoto-
Merov árbol délí'caáísiibd'feiérnpfe ittifcno'más
,hoy por ra'zún-de.'las! graves enferrnédàdés que
1,9 ban. atacado; .¿E.?A'erdaderaraente,,como; se
crée en geiíeral,'erie'migo'de la pqdaL' ■

.' -.RrEeisa.-distingué. Cuando.se .tírate .Üedà po¬
da en, se.ço .sen'i .esta,más pocjv.a.qup ,útil.,|-nqrq,ije
'dicbó'árHoT, tuas ¿júé otro al'girirb, 'tjiledaperji-f-
dibadi» alSn'lrir;gj-andé.sxampútaicionès.. -No ;sü-
.cedp lo mi.smo;cuandoi.se,le,-apHc-a..la.poda
vei'déCúmca, qué le convjéné. Ahora'Jaén,' ¿c'ó-
•mó Élebe verihcarse-'.ésfa? AeffnioslO; el'meloco-
tonero tiene, gran- tendència ,;'i .crecen hacia lo
alto, 'delgddo, }' á quédar'vacíb en Sb parte in¬
ferior; si. no se- le contraria en esto, no solo se
vuelve infrutítiferb'en dos ó tres breves años,
-sino que aún á-veoes-Hegft-ri-perecer. A.sL-pues,
los cuidados del cultivador deben dirigirse á
despuntar las-ramas que suban á lo íUto para
obligar .al ár-Éol à'producir'z·snias^ft·uc'tífèbas en
su parte inieribr. Esta podase practicará sua-\;e
y lentamente en dos ó tres veces desde junio
ba.sta .el .otoño, cortando primero l.os retoños
bias t'iérnós'corí las tfñ'asóy pôdVnddfinafrnënte ..
:con las'tijerà's. Recopta.ndó dé-tál .suerte; d'gá-
-móSfo' así, la partë.'Supëribr'dèl méloCiOtoneT-o, -■
;sé lógrárñ l-a''consérvác}óíl dfe dichd árbol blèn .

'pqb'íHbr'ádo'yi fim'ctl'feTb'sjerñ'pfíé'que ésté libre
dé ènfëïmedadés; ■ ' 'ú ' '

'-vea-.;!;) 'ni cEr-t-T-rr■ - ,

,., ,,RÍodò pp, 'mejorar í los .'.-viNosj-ViciÁpqs..,—Se -
fo'ipqi'úna'parte dé.miel de la.'mej.òr calidad'qpe
sé çpcuentre, .igúal .c'àpt'idad'.dé .biten'.v'íbó,.'de '
.íá rnisma è'spëçîe,dèl qpe 'sé ¡quipije méjpra'ri.se :
.mëzcl.à.n 'arijbaS'' có?qs, .y se '¡pòn.én á' .GOcer_á.bn
fuego moderado', basta q'-up'.mpririe'.wnfi terÇifra ;
parte, teniendo cuidado'de espumarlo. Sé'póne ;
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la mezcla en una basija de capacidad suficiente,
que se dejará de.sfapada hasta que se.eufrie.Esta mezcla sirve para .clasivicar-tQdáiéspé- .cié' de vinos, así nuevos como añcjqs; Ls buepa ,

igualmente para corregir el vinq ásperó, echan¬do dos Cuartillos de ella en ciento. deCvino y
cuidado de agitarlo bien. . '

Después de haber empleado la mezcla .de
é.ste modo, se deja reposar el vino cinco'ii séís
días por lo menos; y si está demasiado dulíè,
se añade un poco de simiente de mostaza.blanca.

'

r i.':; ■ -

Granadas para Ló.'^dres.—^n'esfaj^.época
escasean la.s: frutas endos .meíxaclos ingieres yla.granadaiiene.'rhjicho aprecio, especialmente
la de-Málaga, alcanzando elevádo's preicios. En
e.sta sola'.seinariá han salido de lo,s .puertos de
falencia, C,¿i$,t;ellhou¡ BqiTjana,, Gandia y-.De-nia para eTéxtráñjerq.IgóOxajás de diclao fputo.

..g^a^ie-icación. pel.-.vjinr. cjojí ,colâ. de: pbsc.a-
do.—Se pone á macerar la cola.:dé p.esc-adoie'n
p.arte- del■ vino,; á,razón;de'3 á Ég'i añaOs po.f..hec¬tolitro de este._ A-las .24 .bora-s'sc ha.!loirma.d,o
una. especie dç jrailça!,;.SQ-vierte;enel'vino turbio,
■sp. revuelve! bien l.a,mezcla.yise la deja,en lie-
po.sp quince, ó, veinte, días. .TransciuiTido este
plazo, se decanta órra.siega eidíquido limpio v
claro,.

. , , .¡d " '
Sí el vino, tuviese., poca ¡íuefzia ■ alcohólica,

:cqnvjeire.encabezarlo¡un poco, antes-.deila clasi- .

ficación. ; / ; '

_• Cebo rápido délas avhs de corral."Ele-
•gidas la.s aves, que no sean ni muy .jóvenes ni
muy viejas,; se las coloca separadamenre eh
jaulas reducidaSí.y!se lès da cáda día.9,0 gramos .
.de una .ración compuesta de: Idche agiriá ó sue¬
ro, 5 litros; :harina dexebada-, 500 gramos-; idem
de maíz, 250; .ídem-de'avena, 2c0;'huevos.(aun¬
que estén algo alterados),'24. Se mezcla todo
bien caliente, y sé agrega un "poco de pimienta
ó sal.

. ,
^

$iembra á máquina.^La sieiubra á m.áquina
ó en líneas ofrepe notables .ventajas: s.iqmbra
uniforme y ..con .tantidades' des.emil.ia .á.yolun- '
tad, colocación-de la spmilla á -la profundidadapetecida,..economía de semilla,, y.Iac'ilidad pa¬
ra las escardas.- . - . -. ■.·,\.·· -,

.
. Rerp requiere superficje de.-Tej-renp nlgQ e-x-.tensá, .y.-.preparacipn -dej sué-lq .esmerada-, ,sin

.pied,r,as-ni;terrone.s-,.de deben desmeixuzar.s,è es¬
tos.con grada,,}' quitarse, aquel las.4-mano), Ade¬
más,-.np,se áplicará, poco hantes de lú siembra,abónos voluminosós, cómo el estiércol, que pii-
.dieran.pbstruir y dificultar.la b.uéhu murcha de ^
la sembradora. ■ . -á

-

, . U- . r: ,l< , -

Nueva Cámara Agrícola,t^Un- real decre¬
to,.fecha, 19:0,etubré!,-declara oficiâlmente-órga- ^
nizada la Cámara Agrícola de Tobarrá, -eñla ^
provincia de Albacete.

'
i :¡ ' ..li- i- ■ -u.- i.'

La rabia curada..-,-¿Será verdad?.--.un
periódico de la .India inglesa dice que se. ha
descubierto un remedio, prodigioso para curar
la mordedura del perro, rabioso.

Una planta llamada por los técnicos la Eu¬
phorbia 5foiiata, tiene en su jugo un principio
activo.contra.el .üíázis//«¿o.

Estrujadas las hojas de este vegetal, arrojan
un líquido verdoso que, expuesto al sol, hier-ve
á los^póco.s.ino.meutos.-

Eñ.tQncqs se ernpapqn -uua.s hilas, en el jugo
y sé fjitróducen.eq las'mordeduras,.pre,viqmen-
té dilát,adaÁpor un bisturí. .'.

. .De'tépmínase: entonces una rápida, infiama-
"cióú.de las lesiónesy .algo de ñebre en' el enfer¬
mo. Repítase la'opêràclôn por tres- veces de.ri-
j.tro.de un per.ipdp, dp veint,e.y cuatro hoi:as,¡y la
.m.ordédura, quedará reducida á, una-bebida, pr-
dinariá. " '

. .. „ á ./..

Modo de, destruir el tronxo que q.ueda
' cuA.NDb-óií'boR-'bÁ Táv "Áiy^cúv.—HágaSe''ert el'cen-
' troMél' trórico, una' feárrériádá'-de- uná pUlgáda'de diártiétro'yiunás -ixintepiil gad as-de profun¬
didad, éche.se. eú ella uhá'ónza'de salitrèi'llé-

■ n'ése yé ' ágúa' -y ■ pongasó' 'un tapón rdé" madera,
"b'i'én- hjirfetádb: 'Ésfó de.be háceífee en el otdftó; y
éliáiido'llég-uë l-'á prfniayeraj'se .saca el'tájjón,
■fe'è' ébliiih'ôni'el ag-qjéró 'ciiátrb onzas' d'épétróíeo
y, pëgiViïdôfe fùègb-V'sé quemará há.stá lá últirha
raíz. 2.° Al empezar el otoño, se hace en medio
del tronco una barrenada de una pulgada de
.díámejrtí y doqe de.prpfundidad: échesele me-
'.qi'a libra,de .vitrj.qlo',y .tápése bien-.-Áiites, que
termine la primavera, yá.,é| troncó y'.á'od,as. sus
raíces estarán'pod'ridoa.

. i. . , u, . '
...xy, : ' Jií:,i-Kb .1 .

.ú i>'. •• •■ - • ■ ' X . ^ iCiil'! f }.- d '

El riego de la viña.—Todos los viticultores
saben que bajo la acción de una buena lluvia,
en^tiempo. seco, poco antes de princ.ipiar la
vendimia, Ósiiriplementé por'médío-.de uh'rie-
gd dé 'ha'a cepas, ; cré'céh.' én grandes ' jdrbbo.rció-
he's Iòs;^rarios de'láTuVás, ^ qué'sé próduce si-
multáneamente' una ácúrrtulacióñ de. azticár, y
"más; "aun de ácidos vegetálés que dan m'á.s fre's-
C'or áj yífio.'' , ' 'i1 'Mi-á Muntzhá.esthdi'ádo ha.cifra aproximada
)dèí plus;de válór' quq Á^edé'esperarse-de uh
ribgo ni.eíSdico' dé 'l'as .capasj' verificado''en él
mc.mènto'ppdrti·in'ò; cóitjb .re.sültado ,de sus ex-
'perimerifos, fijá'él gásto'ocüsionado 'érí uno.sóO
TraiidQ.s'jbbrLeè't'à'reà, y-'éT plu's'.de. valor obteni-
Mb én 2dO'ffanc¿(s jDÓr ígítál'supérficie.' Corno ve-
rHok, éó lá'diférénciá' mífy digna Üé tomarse en
consideración. ' '

■ Có'ñtra' las' HORMiGAS.'-^El;dis'tlhguidó'-Tar-
maéPUtíco de ' S<án Pelíu ' de Goe'ina,s, dori Luis
B'u.squets,'·nOS'dòríiti.nfc¥, dí'de'·'^El Mundo 'Giéti-
tífico,,, quó'de'sp'ués Üé hábeú'énsayado estéril¬
mente 'varias sílbstaUcias inséctÍGÍdas.pniá. ex¬
terminar-l-á-verd,kdera plaga de hormigaSitiue
jhVadió-uñ'á húértá de ,Su .propiedad, obtuvo al
íin 1ÒS ra'ásóatisfa'ctórioS' reSultáÜOS em'pleando
la fórmula 100 gramos de miel y 3 de tártaro
emético.
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Se incorpora á la miel el tártaro emético fi¬
namente pulverizado, y en las diversas rutas
que siíi'uen las hormig-as se interponen varias
piedrecitas embadurnadas con dicha prepara¬
ción. Inmediatamente se reúnen aquellas en nú¬
mero extráordinarío alrededor de la miel, y al
día siguiente, bien debajo de algunas hojas,
bien en su propio nido, se advierte una mortan¬
dad asombrosa.

Si por segunda vez se repite la operación en
el mismo hormiguero, el éxito rio es el rnismo.
Cuando las hormigas supervivientes tropiezan
con la miel, se apodera de ellas un frenesí in¬
descriptible, y como obedec'iendo áluna consig¬
na se apresuran á recubrir de tierra la falaz
golosina. Después, se van rétirandb para no
reaparecer.

"

Logrado el objeto, es prudente recoger del
suelo la.s piedras ó pedazos de cristal que con¬
tengan la indicada preparación.

Nueva. azucarera.—Dicen de.Cuénca que la
Sociedad Azucarera Conquense, ha acordado
emitir acciones por valor de dos millones de
pesetas, para construir una fàbrica. ,

Cuenta esta con zona, de cultivo capaz para
producir ,40.000. toneladas de remolacha, que
constituirán la.,salyación-de la- agricultura de
veintepueblQS,,y pór lo tanto ^e espqi-a.cpri im¬
paciencia què empiece aquélla á funcionar.

Sociedad industrial, agrícola.—En Gijón
yario.s Capitalistas han acòrdadó montar una
fábrica de picòs, palas y azádónes, que además
se dedicará á la refinacióH dé aceite dé' oliva y
á la fabricación del de linaza.

Esta fábrica tendrá varias sucursales.

El polvo de hüçscs en, el pienso del gana¬
do vacuno.—Los agrónomos franceses Goi'ri y
Audouaft han ensayado mezclar en el pienso
huesos secados al aire libre y molidos, obte¬
niendo un desarrollo considerable en la nutii-
ción y el crecimiento. Alimentaron un becerro
dándole durante, 24 dias una ración determina
da, y durante otròs.24 añadieron á la ración 124
gramos de huesos, en ppiv,q. En el pyimer plazo
el becerro áúmeiífó'eñ p.eso'27 jkilógramos, y
en el segundó 36. ,Ès decir, con un sobregasto
de 35 céntimos'de peseta, impórte|dç los polvos,
se ganaron 9 libras de pes,o qüe ,S|alieroñ 'ái4
céntimos cada una'. Resulta, pue.s qñ negocio
uiagnífico.

El colmo del aprovechamiento.—En Suè¬
cia-ha circulado con profirsión un prospecto
dando la fórmula de extracción del alcohol na¬
da menos que de las materias, fecales.

, Dice se:calientan éstas á .SO" c ., se las deja
enfriar hasta los 14° y se añade levadura. Pasa-
,da la fermentamiü.n, se destila, la ra.asa por el
método ordinario y así se obtiene, el alcohol .

ViSa Americana.—Recomendarnos á nues¬
tros lectores la Carlüla rústica para aso del
ciillíbíidor de la Viña Americana, publicada
por la rédacción del Labriego, revista, agrícola
de Villafranca del Panadés. Es una obra com-

pleta'sobre Viña Americana, que debiera leer
cada día'todo labrador.

Para que se forme idea de los estreñios que
dicho libro' abarca, he aquí el contenido de sus
artículos:

Prohemio.—Cap. L—Elección de cepas.
Cap. IL—Elección de cepas americanas.
Cap. III.—Multiplicación de las cepas.
Cap.. IV.—Amugronar.
Cap. ' V —Del Ingerto.
Cap. "VI.—Varios'sistemas de ingerto.
Cap. V'I.—Constitución del viñedo.—Des¬

fonde del terreno.—Plantación del viñedo.
Cap. VIII.—Cultivo de la vid.—Época de

'

la poda.-^Conclusiones, del Congreso, de ,S. Sa¬
durní de Noya.—Abonòs. ' ' ■

Cap. IX.—Accidentes, enfermedades y pará¬
sitos animales y vegetales.
■- '-Cap. X.—Vinicultura.—De la vendimia.—
-Fermentación. :

Cap. XL—Vinificación.—Vinos tintos.—Vi¬
nos blancos.—Vinos rosados.

Cáp. XII.-r-De la vendimia cuando carece
de condiciones de normalidad.—Clarificación y
filtración del vinò.—Enfermedades dé los vinos.

Cap. XIIL—Higiene de fa bodega.
Cap. XIV.—Conocimiento de los resultados

del"cultivo del viñedo americ'ahO'.
Apéndice.—Excursión á là Eècuela N'ácional

de Agricultura de Montpeller. '
Dicha cartilla la forma un volumen en 8.°

mayor de 140 páginas y se vende al precio de 6
reales el ejemplar en varias libreríás de Espa¬
ña, y en Villafránca del Panadés (Cataluñaj, en
da Imprenta y librería de P. Alagret y Vila¬
ró,-Cort, 3, donde se dirigirá toda correspon¬
dencia de pedido acompañada" de su importe en
sellos de 15 céntimbs- por'Ser remitida por co¬
rreo. Notables'rebajas al pSor mayor. '

Hemos recibido el cuaderno de Noviembre
del Resumen de Agricultura, que contiene los
siguientes qrtículos: Z-os disparos contra el
pédísco, Abonos qtilmicos. Del aprovécha-
níiento de las aguas subterráneas parà rie¬
gos, Influencia de la orieyitación délos surcos
sobre'él producto de los culti'vqs. La langosta
en el término de Castelló, Só'bre las catisas de
resistencia délas vides americanas ú la filo-
xeru,; La podridura de las uvas. Aparatos
empleados en la obtención dé los vinos, ,¿Su-
birán los precios del trigo? Además'hay en
este cuaderno nutridad secciones de Bibliogra¬
fia, Problemas 'dgricolas, Crónica agrícola y
Revista comercial. , ' ,

Esta notable población agrícola sale cada
mes en forma de grueso cuaderno dé 48 pági¬
nas. Al fin del año'constituye un hermoso tomo
que viene á ser un re.sumen periódico de todos
los verdaderos adelantos agrícolas.
..Se suscribe-en: la Administración,-Pino, 5,

Barcelona. : . ' ,
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mof^n Y Gomp.
J^epresenfanfe en Sérida: j^ntonio jYÍaciá

ABONOS QUÍMICOS
Espsciales para caía tierra j cnitim-lle éxitc separo en tota ciase ie coseciias

PRIMERAS MATERIAS ■

Precios corrientes, salvo variación, para los señores Socios de la Cámara Agrícola
de Lérida.

IiOS
100 kilos

Ësfeorias Thomas 16 ®/o ácido fosfórico soluble 9'75
Superfosfato cal 18/20 % ácido fosfórico soluble 14'00
Cloruro potasa 80/85 "/o pureza; equivalente á 53 % potasa 31'75
Nitrato sosa 15/16 % ázoe 33'25
Sulfato amoniaco 20/21 "/o ázoe , . 44'25
Se garantíza la riqueza de estas materias y los precios antedichos, se-entienden, puesto

el género' én esta estación de ferro-carril o en mi almacén, Parada de Mostany, frente á los
Campos Elíseos.

PRODUCTOS INSECTICIDAS Y ANTjCRIPTOGÁlVlICGS
LisoL—Poderoso antiséptico que destruye el mildiu y el blak-roth; evita el agusanamiento

de las frutas; y es de efecto seguro para el lavado y limpieza de los ganados.
Creosina.—Destruye la serpeta y demás cochinillas que atacan los árboles frutales.
Carburai.—Contra los pulgones de los frutales y hortalizas.
Hidro-Carbural.—Remedio eficaz del pulgón lanígero del manzano.
Polvos insecticidas.—Contra la oruga de la alfalfa.
Aceite de creosota.—Destruye la grillotalpa, roedor de las patatas y hortalizas,

í Naftalina.—Contra la cochilis de la vid.
' Gasolina.—Contra la langosta. ,

Azufre precipitado Schloesing;.—Azufres, precipitado, sulfatado y naftalinado.—Sul-
fatos de hierro y de cobre.—Sulfuro de carbono.

PARA PEDIDOS: DIRIGIRSE A LA CAMARA AGRÍCOLA DE LÉRIDA



IRILLÍS DE GRIN LIGEREZA ï SOUDEZ
SISTEODA pñf^I^É

Fabricados <zn Iicrida, con privils|io csclusivo por
D. V iccntc Farrc, callc Blondci 44, frente á la fábri¬
ca de hielo y el mercado.

€s el trillo sin rival por su buena construcción,
seguridad y solidez. Hhorra tiempo, caballerías y
personal.

Informarán cuantos lo han probado, teniendo esta
casa muchas cartas de cuantos los han usado.

€stá compuesto bajo la dirección del Ingeniero don
Ramón <5onzalez, y el esperto agricultor D. José Vi¬
ves, de fRaldá. |
lias composiciones son para cada planta y terreno.
Iios señores qiiz deseen hacer consultas pueden I

dirigirse á la administración, que serán contestadas !
gratuitamente por el ingeniero director, :
Administración en Tàrrega: calle Poniente. '

Abonos: primeras materias: sulfato amoniaco, su-
perfosfato, sales potásicas, etc I

Dirigirse á D. ÍDaximino Gonzalez, ' representante |
de Amadeo Gros en las provineias de Iièrida, ^arra- !
gona y habitante qn Valls. i


